
SPEISEKARTE |  MENU

VORSPEISEN |  APPETIZERS      €
Gemischter Beilagensalat | Hausdressing     6,50 
Mixed lettuce as a side dish | salad dressing  
Regionaler Feldsalat auf  Kartoffelpüree    13,00 
Croûtons | knusprige Speckwürfel 
Regional lamb‘s lettuce | mashed potatoes | croutons | crispy bacon cubes  
Caesar Salad   16,50  
Romana-Salat | Tomate | Gurke | Poulardenbrust 
Caesar salad | romaine lettuce | tomato | cucumber | poulard breast  
In Nussbutter geschwenkte Waldpilz-Ravioli   14,00  
Babyspinat | Pilzschaum | Gartenkresse 
Wild mushroom ravioli tossed in nut butter | baby spinach | mushroom foam | garden cress  
Cremige Rauch-Forelle   15,00  
Forellen-Rillette | Gurkensalat | Apfel 
Creamy smoked trout | trout rillette | cucumber salad | apple  
Klassisches Tatar vom regionalen Rind   16,00 
Classic tartar from regional beef  

SUPPEN |  SOUPS

Rinderkraftbrühe    9,00 
Hausgemachte Markklößchen | Wurzelgemüse 
Beef bouillon | homemade marrow dumplings | root vegetables  
Pfälzer Kartoffelsuppe   9,00 
Gebackene Blutwurst | Petersilie 
Palatinate potato soup | baked black pudding | parsley

  
HAUPTSPEISEN |  MAIN DISHES

Spaghetti Bolognese | gehobelter Parmesan   18,50 
Spaghetti Bolognese | sliced Parmesan cheese  
Hausgemachter La Cave Burger   19,50 
Rindfleisch-Patty medium | Cheddar | Speck | BBQ-Sauce | Pommes frites  
Homemade La Cave burger | beef patty medium | cheddar | bacon 
BBQ-sauce |  french fries  
Gebratene Perlhuhnbrust   23,00 
Mediterranes Gemüse | Basilikum Gnocchis | Tomaten-Jus  
Fried guinea fowl breast | mediterranean vegetables | basil gnocchi | tomato jus  
Original Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb        28,50 
Kartoffelsalat | Zitrone | Preiselbeeren kaltgerührt   
Original Wiener Schnitzel of local veal | fried potatoes | lemon 
cold-stirred cranberries     
          Auf Anfrage auch mit glutenfreier Panade möglich. | Also available with gluten-free breading upon request.  

  
           € 
 Zürcher Geschnetzeltes    29,50 
 Kalbsrücken | Kartoffelrösti | Champignons      
 Zürcher Geschnetzeltes | Saddle of veal | potato rösti | mushrooms  
 Klassische Rinderrouladen    29,50 
 Ser vi et ten knö del | Cassis-Rotkohl   
 Classic beef roulade | napkin dumplings | cassis red cabbage  
 In Aromen gebratenes Rumpsteak    37,00 
 Bratkartoffeln | Speckbohnen | Kräuterbutter 
 Rump steak roasted in flavours  | fried potatoes | bacon beans | herb butter  
 Filet von der Dorade    29,00                                                 
 Sauce Vierge | gebratene Olivenpolenta | Pinienspinat | Basilikum 
 Fillet of sea bream | sauce vierge | fried olive polenta | pine spinach | basil  
 Purisotto (vegetarisch)         19,50 
 Cremiger Risotto, pur und konzentriert | Kräutersaitling | Trüffelchips | Petersilie 
 Creamy risotto, pure and concentrated | herb sauté | truffle chips | parsley  
           Auf Anfrage auch vegan möglich. | Vegan also possible upon request. 
 

 Wechselnde Tagesempfehlung     18,50 
 Immer montags bis donnerstags |  Today‘s suggestion always Monday to Thursday 
 
 NACHSPEISEN |  DESSERTS 

 Affogato al caffè       4,50 
 Vanilleeis | Espresso 
 Vanilla ice cream | Espresso 
 
 Warmes Schokoladenküchlein     11,50 
 Rote Früchte | Vanilleeis  
 Warm chocolate cake | red fruits | vanilla ice cream 
  
 Bratapfel-Crumble      13,50 
 Karamell | Zimteis | Mandel  
 Apple crumble | caramel | cinnamon ice cream | almond 
 
 Bad Kreuznacher Eis von Vadirito                     pro Kugel      3,50 
 Vanille | Erdbeere | Schokolade | Zimt 
 Regional ice cream (scoop) vanilla | strawberry |  chocolate | cinnamon 

 wahlweise mit | optionally with  
  Portion Sahne | Portion of cream                        1,50 
        
 Hausgemachte verschiedene Sorbet-Sorten      pro Kugel    4,00 
 Various types of sorbet (scoop) 
 

 
 


