
Restaurant & Weinbar 

S P E I S E K A R T E
M E N U 



Unsere moderne Gebäudetechnik gewährleistet in allen  
Räumen eine optimale Frischluft-Zirkulation. Our modern building 
Technology guarantees an ideal fresh air circulation in all rooms.
 

Öffnungszeiten | Opening hours 
täglich ab 18 Uhr | daily from 6 pm 

+49 671 9700 3333 | reservierung@lacave-restaurant.de
 

Newsletter
Um regelmäßige Informationen zu erhalten, 
melden Sie sich bitte für den Newsletter an. 
To receive regular information about us, sign up for our newsletter.
 

Veranstaltungen | Events
Wir bieten vielfältig nutzbare Räumlichkeiten.
We offer diversely useable spaces. 

+49 671 9700 30 | events.southwest@leonardo-hotels.com
 
 
Homepage
Besuchen Sie auch unsere Homepage!    
Please also visit our homepage!
 
 
SooNahe 
Wir sind Mitglied bei der Regional-Marke „SooNahe“ und beziehen 
ausgewählte Produkte unter anderem von Daniels Hühnerhof und 
Fleischgroßhandel Beisiegel. We are a member of the regional brand 
„Soo Nahe“ and purchase selected products from Daniels Hühnerhof  
(chicken yard) and wholesale Beisiegel (beef).  

A L L G E M E I N E  I N F O R M A T I O N E N 
G E N E R A L  I N F O R M A T I O N



Unser Krimidinner verspricht Ihnen einen Abend voller 
Spannung, Unterhaltung und kulinarischer Genüsse. 

Dabei wird Ihnen ein exquisites 3-Gänge-Menü serviert, 
das keine Wünsche offenlässt. 

 
Preis pro Person exkl. Getränke 99,90 €

 Daten: 
10.02.2024 19 Uhr

 Also worauf warten Sie noch? 
 

Buchen Sie jetzt Ihr Ticket für unser Krimidinner online 
unter www.das-kriminal-dinner.de oder erwerben diese an der 

Rezeption des Leonardo Hotels und erleben Sie einen Abend voller 
Spannung, Spaß und kulinarischer Höhepunkte!

V E R A N S T A L T U N G E N 
E V E N T S



MUSICAL DINNER SHOW 
Beim Original Musical Dinner von DS Entertainment werden Ihnen hautnah 

die absoluten Highlights der beliebtesten Musicals serviert.Während Sie das 
musikalische Dinner in Form eines 3-Gang Menüs genießen, sorgen die 

Musical Stars in traumhafts schönen Kostümen für die ganz besondere Würze. 
 

 Preis pro Person exkl. Getränke 85,00 €

 Daten: 
27.01.2024 und 23.11.2024 jeweils 19 Uhr

 
ABBA The Tribute Dinner Show 

Authentisch und voller Emotionen präsentieren die 4 Sänger hautnah die 
größten Abba Hits. Mit mehr als 400 Millionen verkauften Tonträgern gehört 

das schwedische Quartett zu den erfolgreichsten Bands aller Zeiten!  
 

Begleitet von einem exquisiten Mehr-Gang-Menü entführen wir die Gäste in 
die Zeit der Schlaghosen und Plateauschuhe. Lassen Sie sich kulinarisch ver-
wöhnen und genießen Sie den Abend mit allen Sinnen. In originalgetreuen 
Kostümen lassen die Künstler die Disco-Ära mit Hits wie “Dancing Queen“ 
und “Mamma Mia“ wieder aufleben. Werden Sie Teil eines unvergesslichen 
Abends und begeben Sie sich mit Anni-Frid, Björn, Benni und Agnetha auf 

eine Reise in die musikalische Welt von ABBA.  
 

Preis pro Person exkl. Getränke 85,00 €

Daten: 
03.02.2024 und 25.10.2024 jeweils 19 Uhr 

 
Buchen Sie Ihr Ticket für unsere Shows online unter www.dsentertainment.de 

oder erwerben diese an der Rezeption des Leonardo Hotels.

V E R A N S T A L T U N G E N 
E V E N T S



Gemischter Beilagensalat | Hausdressing  6,50 
Mixed lettuce as a side dish | salad dressing 

 
Regionaler Feldsalat  13,00 
Kartoffelpüree | Croûtons | knusprige Speckwürfel 
Regional lamb‘s lettuce | mashed potatoes | croutons 
crispy bacon cubes 

 
Cremige Rauch-Forelle  15,00 
Forellen-Rillette | Gurkensalat | Apfel 
Creamy smoked trout | trout rillette | cucumber salad | apple 

 
Caesar Salad  16,50 
Romana-Salat | Tomate | Gurke | Poulardenbrust 
Caesar salad | romaine lettuce | tomato | cucumber 
poulard breast 

 
Ravioli und Tempura von Garnelen  16,50 
Erbsenpüree | Krustentierschaum 
Prawn ravioli and tempura | pea puree | crustacean foam 

 
Klassisches Tatar vom regionalen Rind  16,00 
Classic tartar from regional beef

V O R S P E I S E N 
A P P E T I Z E R S



 
Rinderkraftbrühe  9,00 
Hausgemachte Markklößchen | Wurzelgemüse 
Beef bouillon | homemade marrow dumplings | root vegetables 
 

 
Pfälzer Kartoffelsuppe  9,00 
gebackene Blutwurst | Petersilie 
Palatinate potato soup | baked black pudding | parsley

S U P P E N 
S O U P S



In Aromen gebratenes Rumpsteak   37,00 
Bratkartoffeln | Speckbohnen | Kräuterbutter 
Rump steak roasted in flavours  | fried potatoes | bacon beans 
herb butter 
 
Hausgemachter La Cave Burger  19,50 
Rindfleisch-Patty medium | Cheddar-Creme | Speck 
BBQ-Sauce | Pommes frites 
Homemade La Cave burger | beef patty medium | cheddar cream 
bacon | BBQ-sauce |  french fries 
 
Original Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb       28,50 
Kartoffelsalat | Zitrone | Preiselbeeren kaltgerührt 
Original Wiener Schnitzel of local veal | potato salad | lemon 
cold-stirred cranberries 
 
  Auf Anfrage auch mit glutenfreier Panade möglich. 
 Also available with gluten-free breading upon request. 

Ragout vom regionalen Hirsch  29,50 
Spätzle | Brokkoli | Wacholdersauce    
Ragout of regional deer | spaetzle | broccoli | juniper sauce 
  
Klassische Rinderrouladen  29,50 
Ser vi et ten knö del | Cassis-Rotkohl 
Classic beef roulades | napkin dumplings | cassis red cabbage 
 
Gebratene Barberie-Entenbrust  36,50                                                 
Honig-Glasur | Jus von Tonka-Bohnen | confierte Karotten 
Kürbis-Kartoffelpüree | knusprige Maronenrolle  
Roast Barberie duck breast | honey glaze | tonka bean jus 
confit carrots | pumpkin and potato puree | crispy chestnut roll

H A U P T S P E I S E N
M A I N  D I S H E S



Filet von der Dorade  29,00                                                 
Sauce Vierge | gebratene Olivenpolenta | Pinienspinat 
Basilikum  
Fillet of sea bream| sauce vierge | fried olive polenta 
pine spinach | basil 
 
Purisotto               19,50 
cremiger Risotto, pur und konzentriert | Kräutersaitling 
Trüffelchips | Petersilie  
Creamy risotto, pure and concentrated | herb sauté 
truffle chips | parsley 
  
 Auf Anfrage auch vegan möglich. 
 Vegan also possible on request 

Spaghetti Bolognese   18,50 
gehobelter Parmesan 
Spaghetti Bolognese | sliced Parmesan cheese

 
Wechselndes Tages-Gericht  18,50 
Immer montags bis donnerstags 
Today‘s suggestion always Monday to Thursday 

H A U P T S P E I S E N
M A I N  D I S H E S



Warmes Schokoladenküchlein  11,50 
Rote Früchte| Vanilleeis  
Warm chocolate cake | red fruits | vanilla ice cream 
 
Bratapfel-Crumble  13,50 
Karamell | Zimteis | Mandel  
Baked apple crumble | caramel | cinnamon ice cream | almond 
 
Hausgemachte verschiedene Sorbet-Sorten pro Kugel 4,00 
Homemade sorbet varieties (scoop) 
 
Bad Kreuznacher Eis von Vadirito  pro Kugel 3,50 
Vanille | Erdbeere | Schokolade | Zimteis 
Regional ice cream (scoop) vanilla | strawberry | chocolate 
cinnamon

N A C H S P E I S E 
D E S S E R T



Unser erster Hauswein aus  
weißem und grauem Burgunder. 

Our first house wine from  
Pinot blanc and Pinot gris. 

 
Abgefüllt vom Weingut Anette Closheim aus  

Langenlonsheim.  
Bottled by the winery Anette Closheim from  

Langenlonsheim.

0,2l  6,90

0,75l  24,00

W I R  E M P F E H L E N 
W E  R E C O M M E N D 


